RESTAURATION

AVANT OU APRES VOTRE EVENEMENT + goNE RESTAURANT

APARTIR DE 12 PERSONNES

FACTURATION MINIMUM SUR
QUANTITE COMMANDEE 7 JOURS
AVANT L EVENEMENT
TOUS NOS PLATS

=\ SONT FAIT MAISON

MENU PIT STOP

MENU SPRINT

PLAT & DESSERT ENTREE, PLAT & DESSERT
TARIF 25€TC TARIF 32€ TIC
ENTREE AU CHOIX
ENTREE INDIVIDUELLE PLANCHES A PARTAGER

SALADE GRECQUE

TOMATES CERISES, CONCOMBRE, OIGNON ROUGE,
OLIVES NOIRES, FETA

0u

 AUCENTRE DE LA TABLE
ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES, FROMAGES

« OEUFS MAYONNAISE & TARTINABLES VEGETARIEN
OEUFS BIO, MAYONNAISE A L'ANCIENNE
+3€ / PERS
« BURRATA CREMEUSE
TOMATES DE SAISON, BASILIC
PLAT AU CHOIX DESSSERT AU CHOIX
* BURGER & FRITES MAISON
PAIN BRIOCHE, STEAK HACHE, -
CHEDDAR, TOMATE, CORNICHONS P;Lﬁmﬁlggﬁ
* PIEGE DE VOLAILLE « MOUSSE AU CHOCOLAT
SAUCE FORESTIERE, POMMES GRENAILLES COULIS DE FRUITS ROUGES
= POLEMAN BOWL
SAUMON SNACKE MIEL & SOJA, MANGUE, " CREME BRULEE
AVOCAT, CONCOMBRE, QUINDA A LA VANILLE DE MADAGASCAR

» BRUSCHETTA ITALIENNE

PESTO, BURRATA, TOMATE CERISES,
ROQUETTE, CREME BALSAMIQUE

BOISSON COMPRISE
CAFE

OPTION APERITIF
SOUPE DE CHAMPAGNE
ou
PUNCH
8€ TTC/ pERSONNE

TOUTES AUTRES BOISSONS SOFT
OU ALGOOLISEES SERONT
COMPTEES EN SUPPLEMENT
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